A la carte voor Groepen
&
Menu's



Olives 3,25
Gemarineerde groene en zwarte
olijven.

Bread 3,50
Brood met boter en tapenade.

Bites

Tortilla Chips 3,50
Met salsa en guacamole.

Nacho Cheese 4,00
Warme tortillachips met
gesmolten kaas

Starters

Mustard Soup 4,50
Romige mosterdsoep met lente-ui.

Soup of the Day 4,50
Soep van de dag, geserveerd met brood.

Pennsylvania Fried Mushrooms 7,50
In bierbeslag gebakken champignons met
knoflookmayonaise.

Fried Shrimps with Garlic 8,00
In knoflookolie gebakken pikante
garnalen, geserveerd met brood.

Beef Carpaccio "Little Italy” 8,00
Carpaccio van ossenhaas met
pijnboompitten, parmezaanse kaas,
bieslook en een knoflookvinaigrette.

Caesar Greece 7,00
Caesar met feta, tomaten en olijven.

French Caesar “Nigoise” 7,00
Een caesar bestaande uit tonijn,
ei, ui, tomaat en olijven.
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Main C

Beef & Swinish 16,00
Gegrilde biestuk en een gegrilde varkenshaas,
geserveerd met groente en pepersaus.

Lamb Stew 16,00

Gestoofd lamsvlees met rode port, uien en
knoflook, geserveerd met keuze uit
aardappelpuree of rijst.

Veal Ribeye 18,00
Gegrilde kalfsribeye, geserveerd met spinazie en
mosterd dille saus.

Chicken and Salmon 16,50

Gegrilde kipfilet met gesmolten mozzarella en
gegratineerd met verse zalm, geserveerd met
spinazie en een witte wijn-dragonsaus.

Tuna Steak 17,00

Gegrilde tonijnfilet, geserveerd met spinazie en de
keuze tussen gorgonzolasaus of witte wijn-
dragonsaus.

Kabloin & Bacon 17,50
Kabeljauwfilet met bacon uit de oven, geserveerd
met groente en balsamico-stroop.

Enchilladas Yucatan 16,00

Twee tarwetortilla’s, één gevuld met Mexicaanse
kip en één met Mexicaans rundvlees, gegratineerd
met kaas en enchilladasaus, geserveerd met
salade, guacamole en

zure room.

Farmer’s Grill 16,00

Combinatie van een sparerib, een gemarineerde
kipfilet en een varkenshaas, geserveerd met
knoflookmayonaise en maiskolfjes.

sweets

Toffee & Caramel “"Sweet Dreams” 6,50
Caramelijs met slagroomsoesjes en toffeesaus
...... sweet dreams!

Créme Brillee 6,50
Vanille créme met een knapperig caramellaagije,
geserveerd met frambozenijs.

American brownie 5,50
Amerikaanse brownie, geserveerd met
walnotenijs.

New York Cheesecake 5,50
Huisgemaakte cheesecake, geserveerd met
bosbessenjam.

Lemon & Wodka 6,50
Citroen sorbetijs overgoten met Smirnoff Ice
(wodkadrankje)
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Share Menu €25,00

Alleen door het gehele gezelschap te bestellen

¢ VVoorgerecht bestaande uit diverse Fingerfood gerechtjes om samen te delen.
¢ Voor het hoofd gerecht kunt u een keuze maken uit de Main Course.

¢ Dessert bestaande diverse sweets & Chocolat Fondue om samen van te genieten.

-D Tappatizer

O “Charcuterie et Fromage”
Diverse kaas, worst en vleeswaren, geserveerd
O met brood, tapenade, olijven en boter.

\ Nacho Cheese
q) Warme tortillachips met gesmolten kaas

m Pennsylvania Fried Mushrooms
In bierbeslag gebakken champignons met
C knoflookmayonaise.

I I Fried Shrimps with Garlic
In knoflookolie gebakken pikante garnalen.

Sweets to Share

The Peppermill Grand dessert
Een combinatie van diverse dessertjes.

Chocolat Fondue
Chocolade fondue met o.a. marshmallows, wafels,
soesjes, lange vingers en vruchten.

Main Course

Beef & Swinish
Gegrilde biestuk en een gegrilde varkenshaas,
geserveerd met groente en pepersaus.

Lamb Stew
Gestoofd lamsvlees met rode port, uien en knoflook,
geserveerd met keuze uit aardappelpuree of rijst.

Veal Ribeye
Gegrilde kalfsribeye, geserveerd met spinazie en
mosterd dille saus.

Chicken and Salmon
Gegrilde kipfilet met gesmolten mozzarella en gegratineerd
met verse zalm, geserveerd met spinazie en een witte wijn-
dragonsaus.

Tuna Steak
Gegrilde tonijnfilet, geserveerd met spinazie en de keuze
tussen gorgonzolasaus of witte wijn-dragonsaus.

Kabloin & Bacon
Kabeljauwfilet met bacon uit de oven, geserveerd met groente
en balsamico-stroop.

Enchilladas Yucatan
Twee tarwetortilla’s, één gevuld met Mexicaanse kip en één
met Mexicaans rundvlees, gegratineerd met kaas en
enchilladasaus, geserveerd met salade, guacamole en
zure room.

Farmer’s Grill
Combinatie van een sparerib, een gemarineerde kipfilet en
een varkenshaas, geserveerd met knoflookmayonaise en
maiskolfjes.



Keuze Menu
€27,50

Alleen door het gehele gezelschap te bestellen

Starters

Mustard Soup
Romige mosterdsoep met lente-ui.

Soup of the Day
Soep van de dag, geserveerd met brood.

Pennsylvania Fried Mushrooms
In bierbeslag gebakken champignons met
knoflookmayonaise.

Fried Shrimps with Garlic
In knoflookolie gebakken pikante
garnalen, geserveerd met brood.

Beef Carpaccio “Little Italy”
Carpaccio van ossenhaas met
pijnboompitten, parmezaanse kaas,
bieslook en een knoflookvinaigrette.

Caesar Greece
Caesar met feta, tomaten en olijven.

French Caesar “Nigoise”
Een caesar bestaande uit tonijn,
ei, ui, tomaat en olijven.

Main Course

Beef & Swinish
Gegrilde biestuk en een gegrilde varkenshaas, geserveerd met
groente en pepersaus.

Lamb Stew
Gestoofd lamsvlees met rode port, uien en knoflook,
geserveerd met keuze uit aardappelpuree of rijst.

Veal Ribeye
Gegrilde kalfsribeye, geserveerd met spinazie en
mosterd dille saus.

Chicken and Salmon
Gegrilde kipfilet met gesmolten mozzarella en gegratineerd
met verse zalm, geserveerd met spinazie en een witte wijn-
dragonsaus.

Tuna Steak
Gegrilde tonijnfilet, geserveerd met spinazie en de keuze
tussen gorgonzolasaus of witte wijn-dragonsaus.

Kabloin & Bacon
Kabeljauwfilet met bacon uit de oven, geserveerd met groente
en balsamico-stroop.

Enchilladas Yucatan
Twee tarwetortilla’s, één gevuld met Mexicaanse kip en één
met Mexicaans rundvlees, gegratineerd met kaas en
enchilladasaus, geserveerd met salade, guacamole en
zure room.

Farmer’s Grill
Combinatie van een sparerib, een gemarineerde kipfilet en
een varkenshaas, geserveerd met knoflookmayonaise en
maiskolfjes.

Sweets

Toffee & Caramel “Sweet Dreams”
Caramelijs met slagroomsoesjes en
toffeesaus ...... sweet dreams!

Créme Brillee

Vanille créme met een knapperig
caramellaagje, geserveerd met
frambozenijs.

American brownie
Amerikaanse brownie,
geserveerd met walnotenijs.

New York Cheesecake
Huisgemaakte cheesecake,
geserveerd met bosbessenjam.

Lemon & Wodka
Citroen sorbetijs overgoten met



